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Z5G.0010.9.2021 - Zalacznik Nr 8
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

,Dostawa wyposazenia gastronomicznego” w ramach projektu pn.: ,,Moja pasja - Gastronomia”

Dostawa, rozmieszczenie, instalacja i uruchomienie sprzetu, urzadzen — oraz dostawa wyposazenia gastronomicznego w ramach projektu ,,Moja gastronomia — moja pasja””

L.P. | | Opis pozycji | Tlosé Szczegdélowy opis przedmiotu zaméwienia

Zadanie

Wykaz stolow ze stali nierdzewne;j , ktoére powinny by¢ wykonane ze stali nierdzewne;j ferrytycznej o zawartosci chromu 17,5 %,
monolityczna konstrukcja spawana, wykonany na stopkach regulowanych w zakresie +25 mm -5 mm, wyposazony w ochronny bolec
ekwipotencjalny do przytacza przewodu wyréwnujacego, rant tylny o wysokosci 40 mm, blat stotu wykonany z blachy o grubosci
min.0,8 mm, dodatkowo wzmocniony od spodu ptyta podwdjng laminowana o grubosci 18 mm, nogi stotow wykonane z profili
kwadratowych o wym.40x40 mm, przy grubosci minimalnej 1,2 mm.
1. Stot ze zlewozmywakiem i potka wym.500x600x850 szt.6
wyposazone w baterie : sztorcowa jednootworowa
lokciowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody

2. Stot z blokiem 3 szuflad wym. 500x600x850 szt.6

3. Stét z dwiema potkami zabudowane boki wym.1200x600x850 szt.6
Doposazenie poz. | 4. Stot z blokiem 3 szuflad i dwoma potkami wym. 1000x600x850 szt.6

1 P2 ’ komplet 5. Stot z potkami i zamykanymi drzwiami wym.1200x600x850 szt.3

6. Stot przyscienny z dwoma pdlkami wym.800x600x850 szt.1

7. Stot przyscienny z dwoma pdlkami wym.1200x600x850 szt.1

8. Stot przyscienny z dwoma polkami wym.600x600x850 szt.l

9.

Umywalka zabudowana 400x295x240 mm wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Dostarczona w formie spawane;.
Komora zabudowana z trzech stron.. Otwor pod bateri¢ o $rednicy 33 mm (zaslepiony) na srodku komory. Nogi wykonane z
profilu 30x30 mm. W komplecie wylewka, wytacznik czasowy, mieszacz wody (1/2").

10. Potka wiszaca na konsolach 700x300x170 mm wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Potka spawana. szt. 6

11.okap centralny z wentylatorem wym.600x1200x450mm — 3 szt.

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce
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Kuchenki poz. 3

6 sztuk

Kuchnia:

Dane techniczne

- Parametry
Kolor frontu piekarnika Inox

Kolor ptyty grzewczej Czarny
Elektryczny

Rodzaj piekarnika

Wyposazenie Instrukcja obshugi w jezyku polskim, Karta gwarancyjna

Gwarancja 24 miesigce

[ Techniczne

Chtodne drzwi Tak

piekarnika

BakingPro System, Blokada bezpieczenstwa, Chowane pokretta, Czyszczenie parowe, Funkcja Booster,
Funkcja Zimne drzwi, Pojemnos¢ XXL, Przepisy na drzwiach, Rozmrazanie, Szybki nagrzew, Wyswietlacz
elektroniczny

Funkcje dodatkowe

400
Napiecie zasilania [V]

65
Pojemnos¢ [1]
Program Nie

samooczyszczania

Elektryczna

Rodzaj kuchni
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) Teleskopowe
Typ prowadnic

I Funkcje
Programator sensorowy Ts
Programator
] Tak
Termoobieg
W plycie grzewczej
Wskaznik ciepta resztkowego
Nie
Zapalarka gazu
B Piekarnik
) ] Tak
Grill (opiekacz)
Liczba funkcji 12

Opuszczana grzatka grilla (opiekacza) Nie

Nie
Rozen
Nie
Termosonda
Whngetrze Emalia tatwoczyszczaca
B Plyta
Liczba p6l grzewczych 4
Indukcyjna
Rodzaj ptyty grzewczej
Nie

Zabezpieczenie przeciwwyplywowe gazu
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[ Moc

10.2
Moc przylaczeniowa [kW]

A
Klasa energetyczna

I Fizyczne
Glebokos¢ [cm] 60

Szeroko$¢ [cm] 50

Wysokos¢ [cm] 85

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

1. Maszynka do mielenia szt. 7

Maszynka do mielenia migsa do 180kg/h | 8S0W | 230V | 385x200x(H)380mm
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA

— Przeznaczona do matlej gastronomii

— Wydajnos$¢ chwilowa min: 180 kg/h

— Obudowa z satynowanego aluminium

— Kotek dociskowy wykonany z twardego tworzywa

Maszynka do 7 sztuk — 3 sitka w zestawie @ 69 mm z otworami ¢ 3 mm, @ 4,5 mm, @ 8§ mm

mielenia, Poz. 8 — 2 koncowki do wyrobu kietbas: ¢12 1 21 mm
— Koncowka do wyrobu kebbe
— Ilo$¢ obrotow $limaka min: poz. 1 - 150 obr./min.,poz. 2 - 210 obr./min.
— rewers — 100 obr./min.
— Wymiary okoto: 385x200x380 mm
— Moc/zasilanie min.: 0,85 kW /230 V

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

Chlodziarko 1. Chlodziarke zamrazarka szt. 1
zamrazarka, poz. | 1 sztuka .
Techniczne

9
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Bezszronowa (No Frost) Peiny No Frost
Liczba drzwi 2

Poziom hatasu [dB] 37

Liczba termostatow 1

Klasa klimatyczna T, SN
Potozenie zamrazarki Na dole

Funkcje dodatkowe

Zmiana Kierunku otwierania drzwi
Liczba agregatow

Parametry

Kolor / wykonczenie bokow
Kolor / wykonczenie frontu

Dominujacy kolor

Czas utrzymania temperatury w

Wyswietlacz elektroniczny, Alarm otwartych drzwi, O$wietlenie
LED, SmartSteel, DuoCooling, Alarm wzrostu temperatury, No Frost

Tak
1

Stal szlachetna
Stal szlachetna
Stal szlachetna

przypadku braku zasilania [h] 24

Funkcje

Komora zero Nie
Dystrybutor wody Nie
Kostkarka do lodu Nie
Sterowanie Elektroniczne
Szybkie zamrazanie Tak

Szybkie chtodzenie Tak

Energia

Klasa energetyczna At+++

Roczne zuzycie energii max. [kWh] 157

Chlodziarka



http://gastronomik.edu.pl/
http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/
mailto:projekty@zsg.elodz.edu.pl

Fundusze : 4 wiiewedHes : :
i Rzeczpospolita . p Unia Europejska
Europeiskie I Po'ske tOOZKie euopeiiirundisa Soiecany “

Projekt Nr RPLD.11.03.02-10-0012/19-00 pn.: ,Moja pasja - Gastronomia”, wspoétfinansowany ze srodkdéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa tddzkiego na lata 2014-2020
Zespot Szkdt Gastronomicznych w todzi, ul. Sienkiewicza 88, 90-357 £ddz, http://gastronomik.edu.pl/, http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/, projekty@zsg.elodz.edu.pl

Liczba pojemnikoéw na warzywa 1

Liczba poétek na butelki 0
Liczba potek 4
Rodzaj potek Szklane
Pojemnos¢ uzytkowa chtodziarki
; 275
min. [1]
Sposob 0d§zran1anla (rozmrazania) No-Frost
chlodziarki
Zamrazarka

Liczba pojemnikéw w zamrazarce 3
Pojemnos¢ uzytkowa zamrazarki [1] 106

Sposob odszraniania (rozmrazania) No-Erost

zamrazalnika

Zdolnos¢ zamrazania [kg/24h] 16
Klasa zamrazarki *[xH*x
Wymiary

Wysokos¢ [cm] 201
Szeroko$¢ [cm] 70
Glebokos¢ [cm] 66.5

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

Piec konwekcyjno - parowy
1. Piec konwekcyjno-parowy elektryczny, 6XGN 1/1, 850x842x754 mm

Piec konwekcyjno dtugosc: 850 mm

— parowy poz. 11 1 sztuka

szeroko$¢: 842 mm

wysokos$¢: 754 mm
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moc catkowita: 10.8 kW
napigcie: 400 V
temperatura minimalna: 30 °C

temperatura maksymalna: 300 °C

waga: 99 kg
wsad: 30 kg
ilo$¢ drzwi: 1 szt.

ilo$¢ pojemnikéw GN: 6 szt.

e GN1/3
. _ e GN1/2
rozmiar GN: e GN11
e GN2/3
e szklo
materiat: e stal szlachetna
zasilanie: elektryczne
tryb pracy: konwekcyjno-parowy
e uchylne

rodzaj drzwi: o przeszklone

kolor: e inox
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e czarny
cena za: sztukg
drzwi przeszklone: tak
wyswietlacz: tak
programator: tak
panel dotykowy: tak
automatyczne mycie: tak

sonda temperaturowa: tak

Opis:

Inteligentny, gotowy do pracy w sieci system do gotowania z trybami drob, migso, ryby, potrawy jajeczne / desery, dodatki / warzywa,
wypieki i wykafczanie, a takze z procesami smazenia, gotowania, pieczenia i grillowania.

e Piec konwekcyjno-parowy Combi zgodny z normg DIN 18866 (w trybie recznym)

e Do wigkszos$ci procesow gotowania powszechnie stosowanych w kuchniach przemystowych.

e Stuza do gotowania na parze i gorgcym powietrzem. Mozliwe jest korzystanie z tych trybéw pojedynczo, z jednego po drugim
lub z obu jednoczesnie.

Do wyboru dostgpni sg nastgpujacy inteligentni asystenci:
e iDensityControl

e iCookingSuite
e iProductionManager
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e iCareSystem

Pojemnos¢:
e 6 podhuznych szczelin na akcesoria 1/1 GN
¢ Wyjmowane standardowe stelaze zawieszane o glebokosci wsuwania wynoszacej 68 mm
e Duzy wybor akcesoridow do ré6znych procesow gotowania, takich jak grillowanie, duszenie lub pieczenie
e Do uzytku z akcesoriami 1/1, 1/2, 2/3, 1/3 GN

Tryb pieca konwekcyjno-parowego

e  Gotowanie na parze 30°C-130°C
e  Gorace powietrze 30°C-300°C
e Potlgczenie pary i goracego powietrza 30°C-300°C

Inteligentne funkcje:

o Inteligentne zarzadzanie klimatem z pomiarami, regulacja i kontrolg wilgotnosci doktadnymi co do procenta

e Rzeczywista zmierzong wilgotnos¢ w komorze do gotowania mozna regulowac i wyswietla¢

e Inteligentnie sterowana i recznie programowalna dynamiczna cyrkulacja powietrza w komorze do gotowania dzigki 1
wysokowydajnemu wirnikowi obracajagcemu si¢ w dwoch kierunkach z 5 predkos$ciami

e Inteligentne sterowanie $ciezkami przyrzadzania z automatycznym dostosowaniem krokéw gotowania do okreslonego
pozadanego rezultatu, np. przybrazowienia i stopnia ugotowania, jest bezpieczne, i skuteczne. Niezaleznie od operatora,
wielkos$ci potrawy i ilo$ci zywnosci

e Precyzyjne co do sekundy monitorowanie i obliczanie brazowienia na podstawie reakcji Maillarda w celu odtworzenia
optymalnych rezultatow gotowania

e Mozna ingerowa¢ w dostepne inteligentne $ciezki przyrzadzania lub przetaczy¢ program iCookingSuite na
iProductionManager, aby uzyska¢ maksymalna elastycznos¢

e Inteligentny etap gotowania do przyrzadzania wypiekow

e Indywidualne, intuicyjne programowanie nawet 1200 proceso6w gotowania zawierajacych maks. 12 krokow poprzez
przeciaganie i upuszczanie.

e Latwe przenoszenie programéw do gotowania na inne systemy do gotowania przez bezpieczne potaczenie chmurowe
ConnectedCooking lub pamig¢ USB
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e Zautomatyzowane, inteligentne narzedzie iProductionManager do planowania i kontroli w celu zoptymalizowania organizacji
kilku proceséw gotowania i zatadunkéw mieszanych. Automatyczne zamykanie luk w planowaniu. Automatyczna
optymalizacja czasu lub zuzycia energii i planowanie docelowego czasu gotowania w celu rozpoczecia lub zakonczenia
gotowania potraw w tym samym czasie.

e  Optyczna sygnalizacja zadan zatadunku i wytadunku poprzez energooszczgdne oswietlenie LED

e Automatyczne wznawianie i optymalne konczenie sekwencji gotowania po awarii zasilania trwajacej krocej niz 15 minut

e Inteligentny system czyszczenia sugeruje programy myjace oraz wymagang ilo$¢ produktow do pielegnacji w zalezno$ci od
stopnia zanieczyszczenia systemu do gotowania

e  Wyswietlanie aktualnego stanu czyszczenia i usuwania kamienia

e Okapy kondensacyjne i wentylacyjne (akcesoria) z dostosowang do sytuacji mocg ssacg oraz funkcja transmisji komunikatow
serwisowych.

Funkcje gotowania:

Wydajny generator pary gwarantuje optymalng wydajno$¢ nawet przy niskich temperaturach ponizej 100°C

Funkcja PowerSteam: umozliwia zwickszenie wydajnosci gotowania na parze do zastosowan azjatyckich

Zintegrowany, bezobstugowy system odprowadzania thuszczu bez dodatkowego filtra thuszczu

Funkcja Cool-Down do szybkiego chtodzenia komory do gotowania z mozliwoscig wyboru dodatkowego szybkiego

chtodzenia przez wtrysk wody

e  Czujnik temperatury rdzenia z 6 punktami pomiarowymi oraz automatyczna korektg bledow w przypadku wykrycia blednego
wktucia. Opcjonalne wspomaganie pozycjonowania dla migkkiej zywnosci lub bardzo matych potraw (akcesorium)

e Tryb gotowania Delta-T do przyrzadzania delikatnych potraw przy minimalnych stratach

Doktadne zaparzanie; regulacja ilosci wody na 4 poziomach w zakresie temperatur 30°C—-260°C w trybie goracego powietrza

lub w trybie taczonym goracego powietrza i pary

Cyfrowy wyswietlacz temperatury z mozliwoscig regulacji w °C lub °F, wys$wietlanie wartosci docelowych i rzeczywistych

Cyfrowy wyswietlacz wilgotnosci w komorze do gotowania i czasu, wyswietlanie warto$ci docelowych i rzeczywistych

Format czasu regulowany w formacie 24 godzinnym lub AM/PM

24-godzinny zegar czasu rzeczywistego z automatycznym przetgczaniem czasu letniego na zimowy pod warunkiem

polaczenia z ConnectedCooking

Programowanie automatycznego startu urzadzenia z uwzglgdnieniem daty i godziny

e Zintegrowany spryskiwacz r¢czny z automatycznym powrotem i funkcja przetaczania migdzy strumieniem prysznicowym i
punktowym

e  Energooszczedne oswietlenie LED o dlugiej zywotnosci w komorze do gotowania zapewnia widoczno$§¢ o wysoce neutralnej

kolorystyce, aby umozliwia¢ szybkie rozpoznanie stanu gotowanej zywnosci
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e Bezptatne infolinie, gdzie mozna zwrécié si¢ z pytaniami dotyczacymi technologii i wsparcia w poszczegoélnych
zastosowaniach (ChefLine)

Bezpieczenstwo pracy i eksploatacji:

e Elektroniczny ogranicznik bezpieczenstwa dla temperatury dla generatora pary i gorgcego powietrza

e  Zintegrowany hamulec tarczy wentylatora

e  Maksymalna temperatura dotykowa drzwiczek komory do gotowania to 73°C

e Zastosowanie tabletek do czyszczenia i pielggnacyjnych Active Green (preparat czyszczacy w postaci statej) zapewnia
optymalne bezpieczenstwo pracy

e  Przechowywanie i wysytanie danych HACCP przez USB oraz opcjonalne przechowywanie i zarzadzanie w opartym na
chmurze rozwigzaniu sieciowym ConnectedCooking

e Testowane zgodnie z krajowymi i mi¢dzynarodowymi normami odnoszacymi si¢ do dziatania bezobstugowego

e Maksymalna wysokos$¢ potki nie wigksza niz 1,6 m przy zastosowaniu stelaza

e Ergonomiczna klamka z funkcjg otwierania z lewej/prawej oraz z funkcja zatrzaskiwania

Podtaczanie do sieci:

e Zintegrowany, chroniony IP interfejs Ethernet do przewodowego aczenia z opartym na chmurze rozwigzaniem sieciowym
ConnectedCooking

e Zintegrowany interfejs WLAN do bezprzewodowego taczenia z opartym na chmurze rozwigzaniem sieciowym
ConnectedCooking

e  Zintegrowane ztgcze USB do lokalnej wymiany danych
e Centralne zarzadzanie urzadzeniami, przepisami, koszykami, programami, danymi HACCP oraz konserwacja za
posrednictwem opartego na chmurze rozwigzania sieciowego ConnectedCooking

Czyszczenie i pielggnacja:

e Automatyczny system czyszczenia i pielggnacji komory i generatora pary niezalezny od ci$nienia sieciowego

e 9 programow myjacych do czyszczenia bez nadzoru, nawet przez noc, z automatycznym myciem i usuwaniem kamienia z
generatora pary

e Ultraszybkie czyszczenie w zaledwie 12 minut zapewnia prawie nieprzerwang, higieniczng produkcje



http://gastronomik.edu.pl/
http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/
mailto:projekty@zsg.elodz.edu.pl

Fundusze Rzeczpospolita g Unia Europejska

Europeiskie I Po'ske tOOZKie euopeiiirundisa Soiecany “

Projekt Nr RPLD.11.03.02-10-0012/19-00 pn.: ,Moja pasja - Gastronomia”, wspoétfinansowany ze srodkdéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa tddzkiego na lata 2014-2020
Zespot Szkdt Gastronomicznych w todzi, ul. Sienkiewicza 88, 90-357 £ddz, http://gastronomik.edu.pl/, http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/, projekty@zsg.elodz.edu.pl

e Automatyczna procedura bezpieczenstwa po awarii zasilania pozwala zapewni¢, ze w komorze do gotowania nie zalegaja
zadne $rodki czyszczace

e  Stosowanie wolnych od fosforanu i fosforu aktywnych tabletek do czyszczenia i pielggnacji Active-Green

e Higieniczny montaz bez ndzek, na poziomie podtogi dla tatwego i bezpiecznego czyszczenia

e  Czyszczenie utatwiajg drzwiczki komory do gotowania z 3 szybkami i wentylowang przestrzeniag mi¢dzy szybkami, ze
specjalng powtoka odbijajaca ciepto i odchylanymi szybkami ze szkla

e Stal szlachetna DIN 1.4301 wewnatrz i na zewnatrz, bezszwowa higieniczna komora do gotowania z zaokraglonymi
naroznikami i optymalnym przeptywem powietrza

e lLatwe i bezpieczne czyszczenie zewnetrzne dzigki powierzchniom szklanym i ze stali szlachetnej oraz ochrona przed
strumieniami wody ze wszystkich stron dzieki klasie ochrony IPX5

e Opcja monitorowania automatycznego czyszczenia za posrednictwem opartego na chmurze rozwigzania sieciowego
ConnectedCooking

Obstuga:

o Kolorowy wyswietlacz TFT o przekatnej 10,1 cala i wysokiej rozdzielczo$ci oraz pojemnosciowy ekran dotykowy z tatwymi
do zinterpretowania symbolami umozliwiajg prosta, intuicyjng obstuge oraz sterowanie poprzez przesuwanie i przecigganie
Sygnat akustyczny i wizualny w razie koniecznosci podjgcia dziatania

Srodkowe pokretto ustawien z funkcjg ,,push” umozliwia intuicyjne wybieranie i potwierdzanie wprowadzonych danych
Ponad 55 jezykow dla interfejsu uzytkownika i funkcji pomocy

Podstawowe preferencje gotowania dla kuchni krajowej mozna wybra¢ niezaleznie od ustawionego jezyka urzadzenia. Mozna
wybra¢ dalsze kuchnie krajowe

Specjalnie dostosowane parametry gotowania dla potraw miedzynarodowych lub krajowych mozna wybiera¢ i uruchamia¢
niezaleznie od ustawionego jezyka urzadzenia

Rozbudowana funkcja wyszukiwania we wszystkich §ciezkach przyrzadzania, przyktadowych zastosowaniach i ustawieniach
Pomoc kontekstowa, ktdra zawsze pokazuje biezacg tres¢ pomocy dla wyswietlanej zawarto$ci ekranu

Uruchamianie przyktadowych zastosowan z pomocy

Latwy wybdr §ciezek przyrzadzania w 7 trybach pracy i/lub 4 procesach gotowania

Funkcja kokpitu do wyswietlania informacji o procesach w ramach poszczegdlnych Sciezek przyrzadzania

Indywidualizacja i kontrola profili uzytkownikow i praw dostepu w celu uniknigcia btedow obstugi

Interaktywne komunikaty o §ciezkach przyrzadzania, wezwaniach do dzialania, inteligentnych funkcjach i ostrzezeniach
iMessenger
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Instalacja, konserwacja i srodowisko:

Zalecany jest profesjonalny montaz przez technikéw certyfikowanych

State przytacze odptywowe zatwierdzone przez SVGW

Dostosowanie do miejsca instalacji (wysokos$¢ nad poziomem morza) przez automatyczng kalibracje

Praca bez uktadu zmigkczania wody i bez konieczno$ci dodatkowego recznego usuwania kamienia

Montaz na réwni z podtoga i §ciang poprzez podtaczenie w obszarze cokolu*

System diagnostyki serwisowej z automatycznym wys$wietlaniem komunikatow serwisowych, funkcja autotestu do aktywnego
sprawdzania funkcji urzadzenia

Zdalna diagnoza przez ConnectedCooking przez certyfikowanych partneréw serwisowych

2-letnia gwarancja obejmujgca czesci, robocizng i dojazd**

Zalecana jest regularna konserwacja. Konserwacja zgodnie z zaleceniami producenta partneréw serwisowych L
Wydajnos$¢ energetyczna sprawdzona i zatwierdzona zgodnie z ENERGY STAR. Opublikowano na www.energystar.gov

* Szczegbdtowe informacje mozna znalez¢ w instrukcji instalacji lub planowania
** Obowiazuja warunki okreslone w deklaracji gwarancji producenta
Porcje na dzien: 30-100

Wymiary (wys. x szer. x gh.):

System do gotowania (korpus): 850 x 754 x 775 mm

System do gotowania (lgcznie): 850 x 804 x 842 mm

System do gotowania wraz z opakowaniem: 935 x 960 x 955 mm

Maksymalna wysokos$¢ robocza najwyzszego poziomu: < 1,60 m (W razie stosowania odpowiedniej podstawy)

Warunki przytaczeniowe wersji elektryczne;j:

Napigcie 3 NAC 400 V:

Wartosci przylaczeniowe wersji elektrycznej: 10,8 kW
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Moc dla trybu ,,Para”: 9 kW

Moc dla trybu ,,Gorace powietrze”: 10,25 kW
Zabezpieczenie: 16 A

Typ RCD: F

Napigcie 3 AC 220 V:

e  Wartosci przylaczeniowe wersji elektrycznej: 9,9 kW
e Moc dla trybu ,,Para”: 8,23 kW

e  Moc dla trybu ,,Gorace powietrze”: 9,38 kW

e  Zabezpieczenie: 32 A

e TypRCD:B

Napigcie | NAC 230 V:

Wartosci przyltaczeniowe wersji elektrycznej: 10,8 kW
Moc dla trybu ,,Para”: 9 kW

Moc dla trybu ,,Gorace powietrze”: 10,25 kW
Zabezpieczenie: 50 A

Typ RCD: F

Warunki przylaczeniowe powietrza wywiewanego oraz obcigzenie termiczne:

e  Obcigzenie cieplne utajone: 569 W
e Odczuwalna emisja cieplna: 680 W
o  Wartos¢ dzwieku (urzadzenia elektryczne): 55 dBA

Dane warunkéw przytaczeniowych:

e  Zlacze przekazu danych LAN: RJ45
e  Zlacze przekazu danych WiFi: IEEE 802.11 a/g/n
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Minimalne odstgpy przy instalacji:

e Zlewej: 50 mm
e Ztyhi: 0 mm
e Zprawej: 50 mm

Wyczerpujace informacje techniczne na temat planowania kuchni i instalacji urzgdzen mozna znalez¢é w instrukcji planowania oraz w
instrukcjach instalacji na naszym portalu dla klientoéw biznesowych.

Warunki instalacji:

e W razie dzialania Zrédet ciepta z lewej strony urzadzenia minimalny odst¢p z lewej musi wynosi¢ 350 mm.

e Nalezy przestrzegaé¢ krajowych i lokalnych norm i przepiséw dotyczacych instalacji i eksploatacji profesjonalnych urzadzen
kuchennych. Nalezy rowniez przestrzegac lokalnych norm i przepisow dotyczacych instalacji klimatyzacyjnych i
wentylacyjnych.

e Aby korzysta¢ z opcji ConnectedCooking, w miejscu montazu nalezy zapewni¢ gniazdo sieciowe RJ45 lub opcje podiaczenia
do sieci poprzez WLAN (IEEE 802.11 a/g/n). Aby zagwarantowa¢ optymalng wydajno$¢, nalezy zapewni¢ predkosé
transmisji danych przynajmniej 100 MB/s.

Urzadzenie powinno by$ wyposazone w zestaw 12 szt. GN (2 szt. h 40mm, 1 szt. h 100mm, 2 szt. h 20 mm, 2 szt. h 65mm
perforowane, 2 szt. h 100mm perforowane , 1 szt. ruszt stalowy, 1 szt. ruszt grillowy, 1 szt. pojemnik combifry do produktow
wstepnie frytowanych, podstawe do pieca

oraz

2. Okap kompatybilny z piecem konwekcyjno — parowym z pozycji powyzej (z poz. 1 - L.p. 5) typ 6-1/1, elektrycznymi. — 1 szt.

Poza technologia kondensacyjna okap jest wyposazony w specjalna technologi¢ filtracyjna. Pozwala ona unika¢ powstawania
typowych dla grillowania i pieczenia oparéw i ucigzliwego dymu. Dzigki temu mozna instalowaé urzadzenia takze w krytycznych
miejscach — na przyktad w strefach wyeksponowanych.

e Halas pracy poziom 1: 65 dBA
e Halas pracy poziom 2: 70 dBA
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Dopuszczenia: VDE, NSF

Wysoka wydajno$¢ wentylacyjna

Zblizeniowy wylacznik drzwiowy — Automatyczne zwickszenie wydajnosci wentylacyjnej przy otwarciu drzwi komory
Ze specjalng technologig filtracyjna

Nalezy zachowac¢ zgodno$¢ z lokalnymi normami i specyfikacjami dotyczacymi systemow klimatyzacyjnych.

Okap nalezy stosowac jedynie w urzadzeniach z drzwiami otwieranymi na prawg strong. Stosowanie przy drzwiach
otwieranych na lewg strone jest mozliwe — dziatanie odsysajace jest jednak ograniczone.

Dane techniczne

Wymiary (di; szer; wys): 85x84.2x75.4 cm
Zasilanie: 400 V

Waga: 99 kg

Moc: 10.8 kW

Wytwarzanie pary: bojlerowe

Wzdhuzny uktad prowadnic: tak

Rodzaj zasilania: elektryczne

Wktad: 6 GN 1/1

Zestaw adaptacyjny do okapoéw, SCC (od 09/2011), CM_P dla typu 61/101 UltraVent, UltraVent Plus (Zamawiajacy posiada
w swoich zasobach piec, z ktorym przedmiotowy zestaw ma by¢ kompatybilny). — 1 szt.

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

Kuchenka
mikrofalowa, poz.
12

2 sztuki

2.

kuchenka mikrofalowa 2 szt.

Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscig programowania 1,8 kW
Dane techniczne:

dhugos¢: 574 mm
szerokos¢: 528 mm
wysoko$é: 368 mm

pojemnosc: 341
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moc catkowita: 3 kW

napiecie: 230V
materiat: stal nierdzewna
kolor: * inox

e czarny
cena za: sztuke
Opis:

Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programowania 1,8 kW. Latwy w obstudze panel sterowania wyposazony w 10 przyciskow z
mozliwo$cig programowania. Dwa magnetrony z rotujacymi antenami. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Komora kuchenki
wykonana ze stali nierdzewnej z dnem ceramicznym. Moc wej$ciowa 3000 W, moc wyjsciowa 1800 W. Drzwiczki z przezroczysta
szyba bez blokady, tatwe otwieranie. Wymiary komory: 360x409x(H)225 mm.

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

podgrzewacze do talerzy: 2 zestawy
Podgrzewacz na ok. 30-40 talerzy: Podgrzewacz do talerzy na 30-40 talerzy

- urzadzenie z mozliwoscig pracy na stole roboczym

- stal nierdzewna,

- szklane drzwi obrotowe otwierane do srodka,

- pojemnos¢: ok. 30 - 40 talerzy, $r.320 mm,

- regulacja temperatury za pomocg termostatu 30 °C do 80 °C,

. - moc przylaczeniowa max: 600 W /230 V 50 Hz,

Poz. 13125 2 zestawy Podgrzewacz do talerzy | 5 ptyt grzewczych | Podgrzewacz do talerzy na 5 talerzy

— Podgrzewacz do talerzy ze stali nierdzewnej

—  Plyta: mieszanka stali, ktora zapewnia maksymalne utrzymywanie ciepta (15 min. ogrzewania powinno zapewnic¢ 45 min.
utrzymania w cieple). Atermiczny uchwyt

—  powierzchnia plyty min.270x150mm

— Ogrzewanie elektryczne poprzez elementy grzewcze zabezpieczone stopem incoloy.
Regulacja termostatyczna od 0 to 90°C.

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

Poz. 15i 26 2 sztuka 1. sousvide.
Urzadzenie sous-vide, 2,2 kW, 230V, 130x145x330 mm



http://gastronomik.edu.pl/
http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/
mailto:projekty@zsg.elodz.edu.pl

Fundusze woiwdd e

e Rzeczpospolita P . p Unia Europejska
Europejskie B Fosska todzKie euopeseirunduse ootecany “

Program Regionalry

Projekt Nr RPLD.11.03.02-10-0012/19-00 pn.: ,Moja pasja - Gastronomia”, wspoétfinansowany ze srodkdéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa tddzkiego na lata 2014-2020
Zespot Szkdt Gastronomicznych w todzi, ul. Sienkiewicza 88, 90-357 £ddz, http://gastronomik.edu.pl/, http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/, projekty@zsg.elodz.edu.pl

Opis:
* Precyzyjny cyrkulator temperatury ze sterowaniem temperaturg
* 4-calowy ekran dotykowy
* Dzi¢ki zaciskowi pasuje do kazdego okragtego albo ptaskiego naczynia o minimalnej gltgbokosci 16,5 cm
* Najlepsza wydajno$¢ osiggana w naczyniach o pojemnosci do 80 litrow
* Temperatura pracy od 5°C do 99°C, doktadnos¢ 0,07°C
 Czas mozna ustawi¢ na warto$¢ od 1 minuty do maksymalnie 99 godzin
» Za pomocg aplikacji mozna sterowaé wieloma urzadzeniami
» Zapewnia wyjatkowg stabilno$¢ temperatury
*» Zabezpieczenie przed niskim poziomem wody, urzadzenie wytacza sous-vide w razie przypadkowego wlaczenia bez wody °
Pompa cyrkulacyjna eliminuje obszary o niskiej i wysokiej temperaturze
* Czujnik temperatury zabezpieczajacy urzadzenie przed przeciagzeniem i przegrzaniem
* Etui dotgczone w standardzie
* Zabezpieczenie IPX7, odporno$¢ na bryzgi wody i przypadkowe zanurzenie
APLIKACJA:
* Precyzyjne sterowanie temperaturg z dowolnego miejsca
* Zbidr ponad 600 przepiséw
* Pamig¢¢ przepisow: mozliwo$¢ zapisywania wlasnych czaséw i temperatury
* Historia gotowania: aby uzyska¢ wigkszg kontrole zgodnie z HACCP, mozliwe jest zapisanie ostatnich 10 czasow i temperatury
gotowania
* Gotowanie na wielu urzadzeniach: sterowanie kilkoma urzadzeniami za pomoca jednej aplikacji
* Powiadomienie o osiggnieciu zadanej temperatury i zakonczeniu gotowania. Po uptywie zadanego czasu aplikacja uruchomi
funkcj¢ podtrzymywania optymalnej temp.
* Sterowanie w wielu jezykach: pierwsza wielojezyczna aplikacja do gotowania sous-vide
Dane techniczne:

dhugos¢: 130 mm
szeroko$¢: 145 mm
wysoko$é: 330 mm
moc catkowita: 2,2 kW kwW

napiecie: 230V V
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temperatura minimalna:  5°C °C
temperatura maksymalna: 99°C °C
materiat: « stal nierdzewna
zasilanie: elektryczne

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

pakowarka prézniowa

Pakowarka prézniowa komorowa 360x470x380 mm
Urzadzenie do pakowania prézniowego 290/4:
- stal nierdzewna,
- pokrywa z polimetakrylanu metylu (PMM),
- wyswietlacz elektroniczny,
- elektroniczne sterowanie wytwarzaniem prozni,
- funkcja marynowania,
- poziom zamknigcia prozniowego: 5 stopni z mozliwos$cia rgcznej regulacii,
- pompa proézniowa: 4,62 m/h (ok. 77 I/min.),
- maks. proznia -999 mbar (w komorze),

Pakowarka . .
ooni - listwa zgrzewajaca: 1 zgrzew, 290 mm,
ppogzl 40iw2a7 2 sztuki - regulowany czas zgrzewania: 0 - 6 sekund,

- wymiary komory: szer. 350 x gt. 300 x wys. 110 mm,
- moc przylaczeniowa: 0,63 kW /220-240 V 50 Hz,

- wymiary: szer. 360 x gt. 470 x wys. 380 mm,

- waga ok.: 24,4 Kkg.

Dane techniczne:
dlugos¢: 360 mm

szerokosc: 470 mm

wysokoS$é: 380 mm
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moc catkowita: 0.63 kW
napigcie: 230V

waga: 24.4 kg

ilos¢ listew: 1 szt.

materiat: stal nierdzewna

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

10

Wychtadzarka
szokowa
Poz. 1828

2 sztuki

Wychladzarka szokowa

Schtadzarka szokowa 3xGN1/1

Schtadzarka szokowa 3xGN 1/1 Pojemnos$¢ komory: 3 x GN 1/1 lub 3 x blachy 600x400 mm Wymiary wew. komory:
610x410x(H)280 mm 3 pary prowadnic z odstgpem co 70 mm Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3 stopni Celsjusza: 14 kg Wydajnosé
przy zamrazaniu do -18 stopni Celsjusza: 11 kg Obudowa zewnetrzna oraz komora wewngtrzna wykonane z wysokogatunkowe;j stali
nierdzewnej.

Komora wewng¢trzna z zaokraglonymi naroznikami utatwiajagcymi czyszczenie.

Komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze 600x400 mm.

Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspolczynnik izolacji
termicznej.

Goérna pokrywa zdejmowana.

Automatycznie domykajace si¢ drzwi z uszczelka magnetyczng.

Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych.

Sonda w zestawie.

System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem.

Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43 stopni Celsjusza i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%.

Czynnik chtodzacy: R404a/R507

Mozliwos¢ schtadzania od +70 do +3 stopni Celsjusza (90 min.), od +70 do -18 stopni Celsjusza (240 min.) lub w okre§lonym czasie
bez podania koficowej temperatury

Regulowane nozki ze stali nierdzewne;j .

Dane techniczne:



http://gastronomik.edu.pl/
http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/
mailto:projekty@zsg.elodz.edu.pl

Fundusze . witeweAlus . .
i Rzeczpospolita . p Unia Europejska
Europejskie B Poiske tOdzKie ewopesiiFunduse Sootecony “

Program Regionalry

Projekt Nr RPLD.11.03.02-10-0012/19-00 pn.: ,Moja pasja - Gastronomia”, wspoétfinansowany ze srodkdéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa tddzkiego na lata 2014-2020
Zespot Szkét Gastronomicznych w todzi, ul. Sienkiewicza 88, 90-357 £6dz, http://gastronomik.edu.pl/, http://www.bip.zsglodz.wikom.pl/, projekty@zsg.elodz.edu.pl

dhugos¢: 750 mm
szeroko$¢: 740 mm
wysoko$é: 750 mm
moc catkowita: 1.15 kW
napigcie: 230V
waga: 50 kg

ilo$¢ pojemnikow GN: 3 szt.

rozmiar GN: GN 1/1 (530325 mm)
e stal nierdzewna

materiat: e poliuretan

zasilanie: elektryczne

kolor: inox

wentylator: tak

wyswietlacz: tak

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

1. Sokowirowka szt. 1
Sokowirdéwka 0,7 kW
Poz. 20
1 sztuka Opis:
Automatyczna wyciskarka:
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* Polecana do bardw, cateringu, restauracji, hoteli i placowek zywienia zbiorowego

* Przeznaczona do przygotowywania §wiezych sokow owocowych i warzywnych

* Asynchroniczny silnik o duzej mocy

* Forma otworu wsadowego umozliwiajaca cigglte podawanie owocoOw i warzyw

» Model przeznaczony do pracy ciagtej

* Obudowa silnika ze stali nierdzewnej

* Niski poziom hatasu

* Kosz ze stali nierdzewnej mozna wyjaé bez pomocy narzgdzi do tatwego i szybkiego czyszczenia
* Tacka zbierajaca krople

* Pojemnik ze stali nierdzewnej szczotkowanej tatwo zdemontowac i czys$cié

* Opatentowany automatyczny otwor wsadowy o $rednicy 79 mm do ciaglego zaopatrywania

Dane techniczne:

dlugos¢: 235 mm
szeroko$¢: 535 mm
wysoko$é: 505 mm

maks. predkos¢ obrotowa: 3000 obr./min

moc calkowita: 0.7 kw
napigcie: 230V
materiak: stal nierdzewna
zasilanie: elektryczne

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

12

Robot planetarny
Poz. 191 30

8 sztuk

3. Robot planetarny: 8 szt.
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Robot planetarny najnowszej generacji. Stworzony z mysla o kulinarnych pasjonatach, inspiruje do kreowania niezwyktych dan
oraz odkrywania nowych smakow i aromatow. Wyposazony w mocny, 1500-watowy silnik, pojemna mise, mieszadta ze stali
nierdzewnej oraz ponad 20 automatycznych programéw gotowania . Intuicyjny wyswietlacz zapewnia petna kontrolg nad
przygotowywang potrawa, a szeroki zakres temperatur: od 20°C do 180°C umozliwia nie tylko gotowanie i duszenie, ale takze
smazenie.
Wyposazone w : Mieszadlo K, trzepaczka ,spiralny hak do ciasta ,mieszadlo elastyczne, mieszadto uniwersalne ,malakser z 6
tarczami i ostrzem szatkujacym, blender szklany Wykonany ze szkta THERMO RESIST, odpornego na wysokie i niskie
temperatury. Pojemno$¢ az 1,61 i 4-strefowe ostrza ze stali nierdzewnej umozliwiaja przygotowanie duzej porcji m.in.
Orzezwiajacego koktajlu owocowego lub soku warzywnego, smoothie, wszelkich soséw, zup, kreméw czy dan dla dzieci. Swietnie
kruszy lod. Szkto borokrzemowe, z ktérego zostat wykonany jest odporne na szok termiczny, dlatego mozna miksowaé zamrozone
sktadniki takze w kielichu, wyjetym prosto z goracej zmywarki. Umozliwia przej$cie od mieszania sktadnikow o wysokiej
temperaturze do zamrozonych, bez obaw o peknigcia i uszkodzenia.

Koszyk do gotowania na parze, ostony przeciw chlapaniu i dostawaniu si¢ pary we wnetrze robota, szpatutka i podktadka, odporne na

wysokie temperatury

Techniczne

Moc silnika min. [W] 1500

Konstrukcja Misa ze stali nierdzewnej, Obudowa z aluminium, Akcesoria ze stali nierdzewnej
Charakterystyka

Pojemnos$¢ misy roboczej [1] 6.7

Pojemnos¢ kielicha [1] 3

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

13

Wagi
Poz. 23

1 zestaw

4. Wagi pomiarowe, termometry
waga sklepowa 2 szt.
30kg 1g elektroniczna liczaca sztuki

opis

-do 30 kg

- wysoka doktadno$¢ 1 gram

- liczgca sztuki

- wbudowany akumulator 6v + zasilanie sieciowe
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- duzy czytelny wyswietlacz

najwazniejsze parametry:

waga wykonana ze stali inox

(stal nierdzewna bardzo dobrze sprawdza si¢ w warunkach kuchennych jak i na stoiskach targowych)
duzy czytelny wyswietlacz

(duzy wyrazny i czytelny w kazdych warunkach wyswietlacz, czarne cyfry z zielonym pod$wietleniem)
funkcja zliczania sztuk(waga zlicza kazda kolejng sztuke potozong na platformie)

waga posiada wskaznik stanu akumulatora (wy$wietla poziom natadowania akumulatora, mocniejszy akumulator 6v - w tanszych
wagach wystepuja akumulatory 4v)

automatyczne przejscie w stan oczekiwania

(gdy nic nie wazymy podswietlenie wylacza si¢ , oszczgdzajac w ten sposob akumulator)

waga doskonata do pracy w terenie, dlugi czas pracy na akumulatorze

zasilanie: akumulatorowo/sieciowe (kabel sieciowy i akumulator w zestawie)

MASA WLASNA: 5 kg

wysoka doktadnosé 1g

funkcja zliczania sztuk

ostrzezenie przed przecigzeniem

zerowanie

tarowanie

duzy, czytelny, pod§wietlany wyswietlacz

regulowana wysokos$¢ ndzek

wbudowany mocny akumulator 6V

BARDZO WYSOKA JAKOSC WYKONANIA, MOCNA I WYTRZYMALA, ODPORNA NA WARUNKI ATMOSFERYCZNE

Waga laboratoryjna x 12 szt.

-75009/0,1¢g

Najwazniejsze cechy produktu
e 75009/0,1¢g

e Platforma: 18 x 18 cm
e 26x8x18cm
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e  Wyswietlacz LCD

e 4 x AA lub zasilacz AC
e Dane techniczne

[ )

e Kalibracja - Tak

e Podswietlenie - Tak
e Powierzchnia wazaca [mm] - 180 X 180
e Procentowy tryb liczenia - Nie
e Sumowanie wagi przedmiotow - Nie
Tarowanie - Tak
Wyswietlacz - 400
Zapisywanie - Nie
Zasilanie 230
Zliczanie sztuk - Tak
Zmiana jednostek wazenia - Tak
Zerowanie - Nie
Instrukcja obstugi - Tak
Wysokos¢ cyfr [mm] - 21
Zakres wazenia [g] - 0,1 - 7500
Dopuszczalne przeciazenie - 135%
Podziatka [g] - 0,1

e Wymiary (DxSxW) [cm] - 26 x 8 x 18
termometr elektroniczny z sondg -100°C do 270°C.
Zastosowanie: przemyst, laboratoria, farmacja.

Termometr z sonda x 12 szt.

Techniczne
Zakres mierzonych temperatur ~ -100°C do 270°C
Rozdzielczo$é -100°C do 199°C wynosi 0,1°C w pozostatym zakresie 1°C
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Zakres temperatury pracy -30°C do 40°C
Doktadno$¢ : -80,0°C do -50.0°C  -/+0,2°C
Dokladnosé¢ : -49.9°C do 149.9 °C -/+0,1°C
Doktadno$¢ : 150,0°C do 199,9°C -/+0,2°C
Doktadnos¢ : 200°C do 270°C -/[+1°C

Wyswietlacz LCD 3 1/2 cyfry
Zasilanie Bateria 2 x AA 1,5V
Czas pracy baterii ok. 2 lat pracy ciagtej
Wymiary obudowy 150x82x29

Stopien ochrony obudowy IP66

Bezdotykowy termometr laserowy 12 szt.
pirometr -50 do 900C

pirometr jest wysokiej klasy urzadzeniem do bezkontaktowego pomiaru temperatury obiektow ruchomych, niedostepnych lub
niebezpiecznych w dotyku.

Urzadzenie charakteryzuje si¢ bardzo wysokim zakresem temperaturowym (-50 ~ +900°C) oraz precyzjg pomiaru, prostg obstuga,
nowoczesng i ergonomiczng obudows.

Pirometr posiada mozliwo$¢ ustawienia emisyjnosci oraz mozliwo$¢ zapamigtania pomiaréw (30).

Jednostki pomiaru temperatury

Wybierz pomigdzy preferowana jednostka pomiaru temperatury (°C/°F).

Zakres pomiaru

Pirometr posiada szeroki zakres pomiaru temperatury: -50°C - 900°C (-58°F - 1622°F).

Regulowana emisyjno$é
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Jeszcze doktadniejszy pomiar dzigki mozliwosci regulacji emisyjnosci (0.10~1.00) w zaleznos$ci od rodzaju mierzonej powierzchni.
Laserowy celownik

Utatwiony pomiar dzigki tatwosci celowania wigzka lasera.

Osiem trybow pracy

Dzigki nim mozesz skonfigurowaé prac¢ pirometru pod wlasne potrzeby.

Wstrzymanie pomiaru

Zatrzymaj aktualny pomiar dzieki funkcji HOLD.

Zasilanie bateryjne

Zywotnosé urzadzenia zapewnia 1 bateria DC 9V.

Lekki jak piorko

Mata waga pirometru zapewnia wygode uzytkowania.

Specyfikacja techniczna

1. Pomiar temperatury

Jednostki: C°iF

Zakres: -50°C ~ +900°C (-58°F ~ +1742°F)

Dokladnosé: 0°C ~ +900°C (32~1742°F): £1,5°C (+2.7°F) lub -50 ~ 0°C (-58 ~ 32°F): £3°C (+5°F)

Rozdzielczosé: 0.1°C (0.1°F),
Powtarzalno$é: 1% lub 1°C
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e  Emisyjnosé: 0.10 - 1.00 (mozliwo$¢ regulaciji)
o  Odleglos¢ od zrodla ciepla: 12:1 (rozdzielczo$¢ optyczna)

2. Pozostate parametry

e Stan: Fabrycznie NOWY

e  Wymiary urzadzenia: 112m x 49mm x 168mm

e Waga: 2209

e Kolor: Czarno-pomaranczowy

o Celownik: Laserowy

e Zasilanie: Bateria DC 9V 6F22 (BATERIE W ZESTAWIE)
e Temperatura pracy: 0 ~ +40°C (32 ~ 104°F)

e  Wilgotnos$¢ pracy: 10 ~ 94%RH

e Temperatura przechowywania: -20 ~ +60°C (-4 ~ +140°F)

Zestaw zawiera:

e  Pirometr
e Bateria 9V

o Instrukcja obstugi producenta w jezyku angielskim oraz dostepng do pobrania na stronie produktu instrukcje w jezyku
polskim

e Walizka

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

14

Mikser
Poz. 19 30

8
zestawow

mikser szt. 8
Mikser reczny 190 mm, 0,25 kW
Dane techniczne:

min. predkos$¢ obrotowa: 2000 obr./min
maks. predkos$¢ obrotowa: 12500 obr./min
dtugo$¢ ramienia: 190 mm

moc catkowita: 0.25 kW
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napiecie: 230V

- e stal nierdzewna
materiat:

e tworzywo sztuczne

zasilanie: elektryczne
cena za: sztuke
Opis:
Mikser reczny:

* Specjalnie do: soséw, kreméw 1 matych potraw

* W komplecie: néz i tarcza do emulgowania

» Kompletna gama pozwala w tatwy sposob na przygotowanie zup, sosoOw, kremow

* Specjalnie opracowany ksztalt uchwytu umozliwia dobre trzymanie sprz¢tu 1 uzytkowanie bez wysitku
* Kazde urzadzenie dostarczane jest z mocowaniem §ciennym

* Predko$¢ obrotowa trzepaczki: 350-1560 obr/min

» Obudowa trzepaczki wykonana w cato$ci z metalu zapewnia wigksza wytrzymatos¢ urzadzenia

* Dhugos¢ ramienia: 190 mm

W zestawie powinna znajdowac si¢ rozga do miksowania i uchwyt do montowania na $cianie

Mikser x 8 szt. - mikser reczny

Wyposazenie kielich do miksowania z pokryws, koncowki do mieszania, koncowki do ubijania, ostrze do rozdrabniania/siekania,
pojemnik do rozdrabniania z pokrywka, rozdrabniacz, stopka miksujaca

Moc silnika 500 W

Liczba poziomoéw obrotow 5

Funkcje dodatkowe funkcja Turbo

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

Zamawiajacy wymaga udzielenia minimum 24 miesiecznego okresu gwarancji na przedmiot zamowienia.
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