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Z5G.0010.2.2019 - Zalacznik Nr 6

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dostawa, rozmieszczenie, instalacja i uruchomienie sprzetu, urzadzen - Zadanie 2 - Diety- zdrowe zywienie - dodatkowe zajgcia specjalistyczne dla uczniow
ksztatcgcych si¢ w zawodzie Technik Zywienia i1 Ustug Gastronomicznych (TZiUG) oraz Kucharz (typ projektu 1a) oraz adaptacja i wyposazenie/doposazenie pracowni
technologii gastronomicznej dla zawodu Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych (typ projektu 1c)

Poz.
L.P. w Opis pozycji Ilos¢é Nazwa - Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
budzecie
Zadanie Nr 2
Kuchnia elektryczna — indukcyjna, wolnostojaca — 1 sztuka
Klasa efektywnos$ci energetycznej — min. A
Liczba komor — min. 1 szt.
Technologia grzejna — indukcja
Pojemnos¢ piekarnika gornego (1) — min. 58 litréw — typ: oven insi de freestanding cooker
maszyny, Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie tradycyjnym — (KWh/cykl) — piekarnik gérny — max. 0,85
urzadzenia, Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z wlaczonym wentylatorem — (KWh/cykl) — piekarnik gorny
aparaty, —max. 0,80
narzegdzia m.in. Liczba pot grzejnych — 4 szt.
1 18 stoly 1 Owalne pola grzejne — obszary grzejne o $redniej powierzchni uzytecznej dla kazdego pola grzejnego elektrycznego:
. zestaw .
produkcyjne, 1. @ min. 13 max. 15 cm
trzon kuchenny, 2. @ min. 10 max. 22 cm
zlewozmywak, 3. @ min. 13 max. 15 cm
garnki, noze 4. O min. 17 max. 19 cm
Zuzycie energii dla kazdego pola Iub obszaru grzejnego w przeliczeniu na kg — max. 177 Wh/kg
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drobny sprzet
produkcyjny

1 zestaw

Wykaz stolow ze stali nierdzewnej, wykonanych ze stali nierdzewnej ferrytycznej o zawartosci chromu 17,5 %,

monolityczna konstrukcja spawana, wykonany na stopkach regulowanych w zakresie +25 mm -5 mm, wyposazony w

ochronny bolec ekwipotencjalny do przytacza przewodu wyréwnujacego, rant tylny o wysokosci 40 mm, blat stotu

wykonany z blachy o grubosci min.0,8 mm, dodatkowo wzmocniony od spodu ptyta podwdjna laminowang o

grubosci 18 mm, nogi stotéw wykonane z profili kwadratowych o wym.40x40 mm, przy grubo$ci minimalnej 1,2

mm. W sktad zestawu wchodzi:

1. Stot ze zlewozmywakiem i potkg wym.500x600x850: 6 szt.

wyposazone w baterie: sztorcowa jednootworowa, tokciowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody

Stot z blokiem 3 szuflad wym. 500x600x850: 6 szt.

Stot z dwiema potkami zabudowane boki wym.1200x600x850: 6 szt.

Stot z blokiem 3 szuflad i dwoma potkami wym. 1000x600x850: 6 szt.

Stot z potkami i zamykanymi drzwiami wym.1200x600x850: 3 szt.

Stot przyscienny z dwoma polkami wym.800x600x850: 1 szt.

Stot przyscienny z dwoma polkami wym.1200x600x850: 1 szt.

Stot przyscienny z dwoma polkami wym.600x600x850: 1 szt.

Umywalka zabudowana zamykanymi drzwiami wym.500x400x850: 1 szt. lub

0. Umywalka zabudowana 400x295x240 mm wykonana z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej. Wysytana w
formie spawanej. Komora zabudowana z trzech stron. Wymiary komory 345x248x150 mm. Otwor pod
bateri¢ o $rednicy 33 mm (zaslepiony) na srodku komory. Nogi wykonane z profilu 30x30 mm. W komplecie
wylewka, wytacznik czasowy, mieszacz wody (1/2").

11. Poélka wiszaca na konsolach 700x300x170 mm wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Potka

spawana: 6 szt.
Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

RO NoO O~ WN
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maszynka do
mielenia

7 sztuk

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA:
— Przeznaczona do malej gastronomii
— Wydajno$¢ chwilowa min: 180 kg/h
— Obudowa z satynowanego aluminium
— Kolek dociskowy wykonany z twardego tworzywa
— 3 sitka w zestawie ¢ 69 mm z otworami ¢ 3 mm, ¢ 4,5 mm, ¢ 8 mm
— 2 koncowki do wyrobu kietbas: 12121 mm
— Koncéwka do wyrobu kebbe
— Ilo$¢ obrotéw $limaka min: poz. 1 - 150 obr./min.,poz. 2 - 210 obr./min.
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— rewers — 100 obr./min.

— Wymiary okoto: 385x200x380 mm

— Moc/zasilanie: 0,85 kW / 230 V
Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

22

chlodziarka z
zamrazarka

1 sztuka

Bezszronowa (No Frost) - pelny no frost

Liczba drzwi - 2

Poziom hatasu [dB] max. 37

Liczba termostatow — minimum 1

Klasa klimatyczna — T, SN

Potozenie zamrazarki — na dole

Funkcje dodatkowe - Wyswietlacz elektroniczny, Alarm otwartych drzwi, O$wietlenie LED,
SmartSteel, DuoCooling, Alarm wzrostu temperatury, No Frost

Zmiana kierunku otwierania drzwi - tak

Liczba agregatow — minimum 1

Kolor / wykonczenie bokow - Stal szlachetna

Kolor / wykonczenie frontu - Stal szlachetna

Dominujacy kolor - Stal szlachetna

Czas utrzymania temperatury w przypadku braku zasilania [h] — minimum 24 h
Sterowanie - elektroniczne

Szybkie zamrazanie - tak

Szybkie chtodzenie - tak

Klasa energetyczna — co najmniej A+++

Roczne zuzycie energii [kWh] - nie wigcej niz 160 kWh

Liczba pojemnikéw na warzywa - 1

Liczba potek — co najmniej 4

Rodzaj potek - szklane

Pojemno$¢ uzytkowa chtodziarki [1] — co najmniej 270 litroéw (275 byto)
Sposob odszraniania (rozmrazania) chtodziarki — No - Frost

Liczba pojemnikow w zamrazarce — CO najmniej 3

Pojemno$¢ uzytkowa zamrazarki [1] — co najmniej 105

Sposob odszraniania (rozmrazania) zamrazalnika — No - Frost

Zdolnos$¢ zamrazania [kg/24h] — minimum 15 kg/24h
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Klasa zamrazarki - */***

Wysokos¢ [cm] — 201 cm

Szerokos$¢ [em] — 70 cm

Glebokos¢ [em] — 66,5 cm

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce
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zmywarka do
naczyn

1 sztuka

Uniwersalna zmywarka wyparzarka podblatowa wymiar kosza 500x500mm, z wbudowanym dozownikiem ptynu
myjacego i nabltyszczajacego.

wykonana ze stali nierdzewnej

zmywarka przystosowana do mycia talerzy, szkta, tac i pojemnikoéw GN 1/1
jelitkowy dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego w standardzie

czas trwania cyklu 120 lub 180 sek.

max. wysoko$¢ mytych naczyn 320 mm

w komplecie kosz do talerzy, uniwersalny oraz pojemnik na sztucce
wyposazone w uzdatniacz wody w celu ochrony przed osadzaniem si¢ kamienia profesjonalna zmywarka z
funkcja wyparzania

sterowanie elektromechaniczne

kontrolki temperatury pracy bojlera i komory

2 pary ramion myjaco-ptuczacych (goéra/dot)

zuzycie wody 2,5 /cykl

kosze 500x500

podstawa do zmywarki,

sterowanie: manualne

moc (w): 4,9/3,4 kW

napiecie (V): 400/230

wymiary w mm:; 835 x 665 x 565

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

24

akcesoria
dodatkowe do
zmywaki do
naczyn

1 zestaw

W sklad zestawu wchodzi:

- koszt do szkta — 1 szt.

- nadstawka kosza — 1 szt.

- koszt do sztué¢cow — 1 szt.

- pojemnik na sztu¢ce — 3 Szt.
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- kosz do tac — 1 szt.
- kosz do talerzy — 2 szt.
Akcesoria pasujace do zmywarki do naczyn z poz. 23.

25

piec
konwekcyjno -
parowy

1 sztuka

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny 6xGN2/3

Piec konwekcyjno-parowy z inteligentnymi funkcjami m.in. SelfCookigCenter, wyczuwa optymalne warunki w
komorze, rozpoznaje wielkos¢ i ilo§¢ potraw, mysli i wie, w jaki sposob optymalnie przyrzadza¢ dang potrawe,
dodatkowo zapamigtuje zwyczaje uzytkownika i porozumiewa si¢ z nim.

Funkcje:

iCookingControl - wybieramy produkt, ustalamy zadany rezultat i gotowe. Urzadzenie zawsze przyrzadza potrawy
zgodnie z zyczeniem uzytkownika. Nie ma znaczenia, kto w danej chwili obstuguje urzadzenie. Rozpoznaje ono stan
i wielko$¢ produktow oraz ich ilos¢. Mysli, uczy si¢, dodatkowo samodzielnie podejmuje konieczne regulacje.
iLevelControl - dzigki tej funkcji mozna przyrzadzaé¢ rozne potrawy jednoczesnie. Na wyswietlaczu automatycznie
pojawia si¢ informacja o tym, ktoére potrawy mozna przyrzadza¢ w ramach jednego zaladunku. Zwigksza to
wydajmos$¢ produkcyjna i pozwala oszczedzi¢ czas, pienigdze, miejsce 1 energig.

HiDensityControl - precyzyjnie dostosowuje doptyw energii do potrzeb potraw, a nastgpnie skutecznie i
roOwnomiernie rozprowadza ja w komorze. W efekcie urzadzenie zapewnia najwyzsza jako$¢ potraw, zatadunek po
zatadunku przy minimalnym zuzyciu zasobow.

EfficientCareControl - to funkcja automatycznego czyszczenia na podstawie rozpoznania rodzaju zabrudzen i osadu z
kamienia, uruchamiana przy pomocy jednego przycisku.

Oswietlenie LED - O$wietlenie w neutralny sposob oddaje stopien przyrumienienia produktow. Jest
energooszczedne, dlugotrwale i nie wymaga czestej konserwacii.

Drzwi komory z potrojng szybg: Drzwi z potrojna szyba z najnowoczesniejsza powloka odbijajaca cieplo zapewnia
minimalng utrate temperatury. dzigki temu mozna zaoszczedzi¢ dodatkowo 10% kosztow energii. Mozliwo$¢
czyszczenia wszystkich trzech szyb gwarantuje dobra widocznos$¢ przez wiele lat.

Wskaznik zuzycia energii: Uzytkownik zawsze otrzymuje informacje o zuzyciu energii w ramach poszczegdlnych
procesow przyrzadzania potraw oraz w danym dniu. Dane mozna odczyta¢ na ekranie urzadzenia, a takze pobra¢ jako
plik.

Funkcja RATIONAL Remote - jezeli urzadzenie jest podtaczone do sieci, mozna je nadzorowac i obstugiwaé za
pomocg telefonu iPhone.

Wbudowany automatycznie zwijany spryskiwacz reczny: Bezstopniowa regulacja strumienia i ergonomiczna
konstrukcja umozliwiajg jeszcze prostsze czyszczenie wstepne, zalewanie potraw i dolewanie wody. Wbudowany
mechanizm wsuwania weza oraz blokady wody zapewniajg optymalne bezpieczenstwo i higien¢ zgodnie z
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wymogami normy EN1717 i SVGW (Szwajcarskie Zrzeszenie Branzy Wodnej i Gazowej).

Odsrodkowe odprowadzanie Huszczu: Brak koniecznos$ci wymiany i czyszczenia filtrow thuszczu, przy jednoczesnym
zachowaniu czysto$ci powietrza w komorze.

ClimaPlus Control: Precyzyjne pomiary wilgotnos$ci w komorze za pomoca czujnikéw i odpowiednia

regulacja z doktadnoscia co do jednego procenta. W razie potrzeby system odprowadza zbedng wilgo¢ lub uzupetnia
ja za pomocg generatora pary. Maksymalna temperatura w komorze 300°C.

Panel obstugi - ergonomiczny i przemyslany. Umieszczony jest nie na urzadzeniu, ale z lewej strony obok drzwi.
Ogranicza to niebezpieczenstwo poparzenia wydostajacymi si¢ z urzadzenia oparami podczas obstugi. Ponad to
elektronika jest w optymalny sposob chroniona przed dlugotrwalymi uszkodzeniami powodowanymi przez kontakt z
para.

Opatentowany Inteligentny czujnik 6-punktowy - pozwala on na niezawodne wyliczenie najzimniejszego punktu w
produkcie, a co za tym idzie precyzyjne dogotowywanie wszystkich rodzajow produktéw

Opatentowany przyrzqd do pozycjonowania wlatwia poprawne umieszczenie czujnika temperatury rdzenia w
ptynnych, migkkich lub bardzo matych produktach.

Generator swiezej pary. w 100% higieniczna, §wieza para jest gwarancja najwyzszego nasycenia nawet w nizszych
temperaturach. W ramach czyszczenia generator pary jest poddawany automatycznemu odkamienianiu. Dzigki
czemu odchodzg koszty zmigkczania wody.

Dynamiczna cyrkulacja powietrza ciepto jest optymalnie rozprowadzane w komorze, co daje wyjatkows jakos¢
potraw, nawet w przypadku pelego zaladunku urzadzenia. Wbudowany hamulec reaguje szybko i w razie otwarcia
drzwiczek urzadzenia zatrzymuje wiatrak. to dodatkowa gwarancja bezpieczenstwa.

Gotowanie tradycyjne - tryb reczny: SelfCookingCenter mozna rowniez obstugiwaé recznie. W trybie recznym
uzytkownik ustala parametry gotowania z doktadnoscia co do stopnia.

Dane techniczne:

Wymiary: szer.655mm x wys.567mm x gleb.555mm
Pojemnosé: 6 x 213GN

Dzienna ilos¢ porcji: 20 - 80

Wzdtuzny uklad prowadnic: 112, 213, 1/3, 2/8 GN
Srednica przylgcza wody: R 3/4 cala

Srednica odptywu wody: DN 40

Cisnienie wody: 150 - 600 kPa lub 0,15 - 0,6 Mpa
Waga: max. 75 kg

Moc przylgczeniowa: 5,7 KW
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Zabezpieczenie: 3x 10 A

Przylgcze do sieci elektrycznej: 3 NAC 400V

Moc w trybie "Gargce powietrze". 5,4 KW

Moc w trybie "Para™: 5,4 kW

Urzadzenie wyposazone w zestaw 12 GN (2 szt. h 40mm, 2 szt. h 150mm, 1 szt. h 20 mm 2 szt. h 65mm
perforowane, 2 szt. h 100mm perforowane, 1 szt. ruszt stalowy, 1 szt. ruszt grillowy, 1 szt. pojemnik combifry do
produktéw wstepnie FRYTOWANYCH) podstawe do pieca oraz Okap dedykowany do piecoOw powyzej opisanego
pieca. Technologia UltraVent Plus pochtania i rozprasza par¢ wodna do postaci kondensatu, ktory jest odprowadzany
do kanalizacji. Opary oraz dym powstaly w procesach kulinarnych jest pochtaniany przez wbudowany system
filtréw. Urzadzenie w potaczeniu z piecem pozwala na brak koniecznosci podtgczania do instalacji wentylacyjne;.
Wymiary : 580 x 657 x 240mm, zasilanie : 11NAC 230V

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

26

kuchenka
mikrofalowa

1 sztuka

Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programowania 1,8 kW. Latwy w obstudze panel sterowania wyposazony w
10 przyciskow z mozliwosciag programowania. Dwa magnetrony z rotujacymi antenami. Obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej. Komora kuchenki wykonana ze stali nierdzewnej z dnem ceramicznym. Moc wejéciowa 3000 W, moc
wyjsciowa 1800 W. Drzwiczki z przezroczystg szyba bez blokady, tatwe otwieranie. Wymiary komory w mm:
360%x409x(H)225.

Wymiary:

dlugos¢: 574 mm

szeroko$¢: 528 mm

wysoko$¢: 368 mm

pojemnos¢: minimum 34 1

moc catkowita: 3 kW

napigcie: 230V

materiat: stal nierdzewna

kolor: inox lub czarny

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

27

podgrzewacze do
talerzy

1 zestaw

1. Podgrzewacz na minimum 30 do max. 40 talerzy o $rednicy max. 320 mm — 1 sztuka:
- urzadzenie z mozliwoscig pracy na stole roboczym

- stal nierdzewna,

- szklane drzwi obrotowe otwierane do $rodka,

- regulacja temperatury za pomocg termostatu 0d 30 °C do 80 °C,

- moc przylaczeniowa max: 600 W /230 V 50 Hz,
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2. Podgrzewacz do talerzy | 5 plyt grzewczych | Podgrzewacz do talerzy na 5 talerzy — 1 sztuka
Podgrzewacz do talerzy ze stali nierdzewnej

— Plyta: mieszanka stali, ktora zapewnia maksymalne utrzymywanie ciepta (15 min. ogrzewania powinno

zapewni¢ 45 min. utrzymania w cieple). Atermiczny uchwyt.
—  powierzchnia ptyty min.270x150mm
— Ogrzewanie elektryczne poprzez elementy grzewcze zabezpieczone stopem incoloy.
Regulacja termostatyczna od 0 to 90°C.
Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

10

28

sous vide
urzadzenie do
gotowania w
niskich
temperaturach

1 sztuka

Urzadzenie sous vide:
* Precyzyjny cyrkulator temperatury ze sterowaniem temperaturg
* 4-calowy ekran dotykowy
* pasuje do kazdego okraglego albo plaskiego naczynia o minimalnej gtebokosci 16,5 cm
* Najlepsza wydajnos¢ osiggana w naczyniach o pojemnosci do 80 litrow
* Temperatura pracy od 5°C do 99°C, doktadnosc¢ 0,07°C
» mozliwo ustawienia czasu na warto$¢ od 1 minuty do maksymalnie 99 godzin
* sterowanie za pomocg aplikacji wieloma urzadzeniami
* zapewnienie stabilno$ci temperatury
* Zabezpieczenie przed niskim poziomem wody, urzadzenie wylacza sous-vide w razie przypadkowego
wlaczenia bez wody ¢ Pompa cyrkulacyjna eliminuje obszary o niskiej i wysokiej temperaturze
* Czujnik temperatury zabezpieczajacy urzadzenie przed przecigzeniem i przegrzaniem
* Etui dotaczone w standardzie
* Zabezpieczenie IPX7, odpornos¢ na bryzgi wody i przypadkowe zanurzenie
APLIKACJA:
* Precyzyjne sterowanie temperaturg z dowolnego miejsca
* Zbidr ponad 600 przepisow
* Pamig¢ przepisow: mozliwo$¢ zapisywania wlasnych czasow i temperatury

* Historia gotowania: aby uzyska¢ wigkszg kontrole zgodnie z HACCP, mozliwe jest zapisanie ostatnich 10

czasOw 1 temperatury gotowania
» Gotowanie na wielu urzadzeniach: sterowanie kilkoma urzadzeniami za pomocag jednej aplikacji

» Powiadomienie o osiggni¢ciu zadanej temperatury i zakonczeniu gotowania. Po uplywie zadanego czasu

aplikacja uruchomi funkcje podtrzymywania optymalnej temp.
* Sterowanie w wielu jezykach: pierwsza wielojezyczna aplikacja do gotowania sous-vide
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Wymiary:

dtugos¢: 130 mm

szeroko$¢: 145 mm

wysoko$¢: 330 mm

moc catkowita: 2,2 kW kW
napigcie: 230 V'V

temperatura minimalna: 5°C °C
temperatura maksymalna: 99°C °C
material: stal nierdzewna
zasilanie: elektryczne

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce
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pakowarka
préozniowa

1 sztuka

Urzadzenie do pakowania prézniowego:

- stal nierdzewna,

- pokrywa z polimetakrylanu metylu (PMM),

- wyswietlacz elektroniczny,

- elektroniczne sterowanie wytwarzaniem prézni,

- funkcja marynowania,

- poziom zamknigcia prozniowego: 5 stopni z mozliwos$cig recznej regulacji,
- pompa prozniowa: 4,62 m/h (ok. 77 1/min.),

- maks. proznia: -999 mbar (w komorze),

- listwa zgrzewajaca: 1 zgrzew, 290 mm,

- regulowany czas zgrzewania: 0 - 6 sekund,

- wymiary komory: szer. 350 x gh. 300 x wys. 110 mm,
- moc przylaczeniowa: 0,63 kW / 220-240 V 50 Hz,

- wymiary: szer. 360 x gl. 470 x wys. 380 mm,

- waga max.: 24,5 kg.

Ilo$¢ listew: 1 szt., material: stal nierdzewna

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

12

31

wychtadzarka
szokowa

1 sztuka

Schiadzarka szokowa 3xGN 1/1 Pojemnos¢ komory: 3 x GN 1/1 lub 3 x blachy 600x400 mm Wymiary wew.
komory: 610x410x(H)280 mm 3 pary prowadnic z odstgpem co 70 mm. Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3 stopni
Celsjusza: 14 kg Wydajnos$¢ przy zamrazaniu do -18 stopni Celsjusza: 11 kg Obudowa zewnetrzna oraz komora
wewngtrzna wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej. Komora wewnetrzna z zaokraglonymi naroznikami
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ulatwiajacymi. czyszczenie. Komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze 600x400 mm. lzolacja o
grubosci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspotczynnik izolacji
termicznej. Gorna pokrywa zdejmowana. Automatycznie domykajace si¢ drzwi z uszczelka magnetyczna.
Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych. Sonda w zestawie. System schiadzania/zamrazania wymuszony
wentylatorem. Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43 stopni Celsjusza i wilgotnosci wzglednej powietrza
do 65%. Czynnik chtodzacy: R404a/R507. Mozliwos¢ schtadzania od +70 do +3 stopni Celsjusza (90 min.), od +70
do -18 stopni Celsjusza (240 min.) lub w okre§lonym czasie bez podania koncowej temperatury. Regulowane nozki
ze stali nierdzewnej.

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

Mikser reczny:

Specjalnie do: sosow, kremoéw i matych potraw, w komplecie: néz i tarcza do emulgowania, (Kompletna gama
pozwala w tatwy sposob na przygotowanie zup, soséw, kremoéw, specjalnie opracowany ksztatt uchwytu umozliwia
dobre trzymanie sprzetu i uzytkowanie bez wysitku), urzadzenie z mocowaniem $ciennym, predko$¢ obrotowa

32 mikser 3 sztuki trzepaczki: 350-1560 obr/mi, obudowa trzepaczki wykonana w catoSci z metalu zapewnia wigkszg wytrzymato$é
urzadzenia, dtugos¢ ramienia: 160 mm, w zestawie rozga do miksowania. Min. predko$¢ obrotowa: 2000 obr./min,
maks. predkos¢ obrotowa: 12500 obr./min, moc catkowita: 0.22 kW, napiecie: 230V,
Okres gwarancji minimum: 24 miesiace
Automatyczna wyciskarka — 1 sztuka:
* Polecana do baréw, cateringu, restauracji, hoteli i placowek zywienia zbiorowego
* Przeznaczona do przygotowywania $wiezych sokoéw owocowych i warzywnych
* Asynchroniczny silnik o duzej - moc catkowita: 0.7 kW, napigcie — 230 V, maks. predkos¢ obrotowa: 3000
obr./min,

sokowirowka, * Forma otworu wsadowego umozliwiajaca ciggle podawanie owocow i warzyw
33 _ robot _ 1 zestaw | ° Model przeznaczony do.pr.acy cia(gie]:
wielofunkcyjny * Obudowa silnika ze stali nierdzewne;j

* Niski poziom hatasu
* Kosz ze stali nierdzewnej mozna wyja¢ bez pomocy narzedzi do tatwego i szybkiego czyszczenia
* Tacka zbierajgca krople
* Pojemnik ze stali nierdzewnej szczotkowanej tatwo zdemontowac i czyscic¢
* Opatentowany automatyczny otwor wsadowy o $rednicy 79 mm do ciggtego zaopatrywania
Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

36 1 zestaw Waga sklepowa - elektroniczna liczaca sztuki: 7 sztuk

termometry, - zakres wazenia do 30 kg
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wagi, miarki

- wysoka doktadnos$¢ do 1 grama

- liczaca sztuki

- wbudowany akumolator 6v + zasilanie sieciowe

- duzy czytelny wyswietlacz

Parametry wagi: waga wykonana ze stali inox (stal nierdzewna bardzo dobrze sprawdza si¢ w warunkach
kuchennych jak i na stoiskach targowych), duzy czytelny wyswietlacz (duzy wyrazny i czytelny w kazdych
warunkach wys$wietlacz, czarne cyfry z zielonym podswietleniem), funkcja zliczania sztuk (waga zlicza kazda
kolejna sztuke polozong na platformie), waga wyposazona we wskaznik stanu akumulatora (wyswietla poziom
natadowania akumulatora, mocniejszy akumulator 6v), automatyczne przejscie w stan oczekiwania, zasilanie:
akumulatorowo/sieciowe (kabel sieciowy i akumulator w zestawie), masa wiasna: max. 5 kg.

Funkcje: ostrzezenie przed przecigzeniem, zerowanie, tarowanie, duzy, czytelny, pod§wietlany wyswietlacz
regulowana wysokos$¢ nozek, bardzo wysoka jako$¢ wykonania, mocna i wytrzymata, odporna na warunki
atmosferyczne

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce
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robot planetarny

5 sztuk

Robot planetarny najnowszej generacji. Stworzony z mys$lg o kulinarnych pasjonatach, inspiruje do kreowania
niezwyktych dan oraz odkrywania nowych smakow i aromatow. Wyposazony w mocny min. 1500-watowy silnik,
pojemng mise, mieszadla ze stali nierdzewnej oraz ponad 20 autOmatycznych programow gotowania. Intuicyjny
wyswietlacz zapewnia pelng kontrole nad przygotowywang potrawa, a szeroki zakres temperatur: od 20°C do 180°C
umozliwia nie tylko gotowanie i duszenie, ale takze smazenie.

Wyposazone w: mieszadto K, trzepaczka, spiralny hak do ciasta ,mieszadto elastyczne, mieszadlo uniwersalne,
malakser z 6 tarczami i ostrzem szatkujacym, blender szklany wykonany ze szkla typu: ,,THERMO RESIST”,
odpornego na wysokie i niskie temperatury. Pojemnos$¢ az min. 1,51 max. 1,61 i 4-strefowe ostrza ze stali nierdzewnej
umozliwiaja przygotowanie duzej porcji m.in. Orzezwiajacego koktajlu owocowego lub soku warzywnego, smoothie,
wszelkich soséw, zup, kreméw czy dan dla dzieci. Funkcja kruszenia lodu. Szkto borokrzemowe, z ktdrego zostat
wykonany jest odporne na szok termiczny, dlatego mozna miksowa¢ zamrozone sktadniki takze w kielichu, wyjetym
prosto z goracej zmywarki. Umozliwia przejscie od mieszania sktadnikow o wysokiej temperaturze do zamrozonych,
bez obaw o pekniecia i uszkodzenia. Koszyk do gotowania na parze, ostony przeciw chlapaniu i dostawaniu si¢ pary
we wnetrze robota, szpatutka i podktadka, odporne na wysokie temperatury.

Moc silnika min. 1500W, Misa ze stali nierdzewnej, Obudowa z aluminium, Akcesoria ze stali nierdzewnej.
Pojemno$¢ misy roboczej [1]: 6,7. Pojemnos¢ kielicha [1]: 3.

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce
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Dostawa, rozmieszczenie, instalacja i uruchomienie sprzetu, urzadzen - Zadanie 3 -Tradycyjne cukiernictwo w nowej odstonie - dodatkowe zajgcia specjalistyczne dla
uczniow ksztatcacych si¢ w zawodzie Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych (TZiUG) oraz Kucharz (typ projektu la) oraz adaptacja 1 wyposazenie/doposazenie
pracowni obstugi gosci dla zawodu Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych (typ projektu 1c)

Poz.
L.P. w Nazwa towaru Hos¢ Szczegolowy opis
budzecie

ZADANIE 3

Zmywarka do szkla 350x350 z dozownikiem plynu myjacego i nablyszczajacego:
wykonana ze stali nierdzewnej
e przystosowana do mycia szkla, sztu¢coOw i matych talerzy
wysoko$¢ dostosowana do mycia szklanek typu ,,Weizenbier”
jelitkowe dozowniki ptynu myjacego i nablyszczajacego w standardzie
czas trwania cyklu 120 lub 180 sek.
max. wysoko$¢ mytego szkla 250 mm
w komplecie uniwersalny kosz na szkto i pojemnik na sztucce
urzadzenie z zamontowanym uzdatniaczem wody
profesjonalna zmywarka z funkcja wyparzania
sterowanie elektromechaniczne
kontrolki temperatury pracy bojlera i komory
3 ramiona (dot myjace i pluczace, gora ptuczace)
zuzycie wody max. 2,4 1/cykl
kosze o wymiarach : 350x350 mm
wymiary: 665 x 539 x 415 mm
max. wysokos¢ mytego szkta: 250 mm,
moc: 2,73 W
e napigcie: 230V
Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

zmywarka 1 sztuka

kostkarka Kostkarka do lodu typu cylindrycznego 26 kg/24 h, pojemnos¢ zasobnika max. 6 kg.
2 47 1sztuka | Kostkarka do hoteli, restauracji, barow, dyskotek, baréw typu ,,Fast Food”. Kostki tworzone sg metoda
,zanurzeniowa”, posiada zasobnik na 16d, izolowane $cianki. Wymagane podtaczenie do wody i grawitacyjnego
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odptywu. Dane techniczne: Diugos§¢: 420 mm, szeroko$¢: 528 mm, wysokos$¢: 655 mm, moc catkowita: 0.22 kW,
napiecie: 230 V, wydajno$¢: 1 kg/h, zasilanie: elektryczne, materiat: stal nierdzewna, kolor: inox.

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

48

Chtodziarko-
zamrazarka

1 sztuka

Lodowka

Pojemnos$¢ uzytkowa chtodziarki [1]: 118, Pojemnos¢ uzytkowa zamrazarki [1]: 18
Roczne zuzycie energii [kWh]: 147, Preferowany kolor: Biaty, Wymiary (WxSxG) [cm]:85 x 55 x 61.2

Parametry Techniczne:

Liczba drzwi

Poziom hatasu [dB] max.

Liczba termostatow

Klasa klimatyczna

Polozenie zamrazarki

Funkcje dodatkowe

Zmiana kierunku otwierania drzwi

Liczba agregatow

Czas utrzymania temperatury w przypadku braku zasilania [h]

Klasa energetyczna min.

Roczne zuzycie energii [kWh] max.
Chlodziarka

Liczba pojemnikow na warzywa min.

Liczba potek min.

Rodzaj potek

Pojemno$¢ uzytkowa chtodziarki [1] min.
Sposob odszraniania (rozmrazania) chtodziarki
Zamrazarka

Liczba pojemnikéw w zamrazarce

1
38
1
T,SN, N, ST
Wewnatrz
Space Plus
Tak
1
11

A++

147

1

2

Szklane

118

Automatyczne

1
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Pojemnos$¢ uzytkowa zamrazarki [1] min. 18
Sposdb odszraniania (rozmrazania) zamrazalnika Manualne
2

Zdolnos¢ zamrazania [kg/24h]
Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

49

ekspres do kawy

1 sztuka

Ekspres cisnieniowy do kawy 1 kolbowy z wbudowanym mtynkiem
Obudowa zostala wykonana w calosci ze stali nierdzewnej. Urzadzenie posiadajace miedziany bojler gwarantujacy
stabilng prace urzadzenia oraz taka samg jakos$¢ parzonej kawy.

Opis:

obudowa w cato$ci wykonana ze stali nierdzewne;j

miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

bojler z wymiennikiem ciepta

wbudowana pompa wolumetryczna

elektroniczne sterowanie

mozliwo$¢ zaprogramowania 4 ré6znych dawek objetosciowych
automatyczne napuszczanie wody

sygnal alarmujacy o niskim poziomie wody w bojlerze

1 dysza do pary, 1 dysza do wrzatku

zabezpieczenie wylaczajace grzatki bojlera w przypadku braku wody w sieci
program automatycznego czyszczenia

wbudowany mtynek typu: ,, Tranquilo”

mozliwo$¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion
Parametry techniczne:

ilos¢ grup: 1

zasilanie: 230V

moc: 3,1 kW

wydajno$c¢: 240 filizanek espresso/h

wymiary zewngtrzne: 460x590x530 mm

pojemnos$¢ bojlera: 6 |

wersja Take away (przystosowana do wysokich szklanek/kubkow)
elektryczny podgrzewacz filizanek
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Standardowe wyposazenie:
1x pojedyncza kolba
1x podwdjna kolba
1x waz zasilajacy
1x waz odptywowy
e Ix membrana czyszczaca
Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

Wozek do Flambirowania z Kuchenka Jednopalnikowg - wykonany z plyty laminowanej w kolorze drewna
wisniowego lub wenge

- wysuwana szuflada na sztucce

- szafka na butlg gazowa oraz w zestawie butla gazowa

wozek do - kuchenka gazowa ze stali nierdzewnej z zabezpieczeniem termopara

50 . . 1 sztuka .
flambirowania - sktadana boczna potka z ptyty

- chromowana potka na butelki

- obrotowe kotka o §r. 125 mm, w tym dwa z hamulcami

- wymiary zewnetrzne: 50 cm szer., 87 cm wys., di. 97 cm (ztozona potka), 123 cm potka roztozona.

Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

Wozek do flambirowania | 2 palniki gazowe | "wisnia" | 2 kotka z hamulcami |
— Konstrukcja z melaminowanego drewna, preferowany kolor "wisnia",
— od przodu: 1 szuflada, szafka na butle z gazem oraz w zestawie butla gazowa, szafka na talerze.
— 2 palniki gazowe na propan-butan, 2 zawory regulacyjne.

51 wozek do 1 sztuka — sktadana potka boczna, chromowany stojak na butelki.

flambirowania — 4 obrotowe kotka @ 125, 2 z hamulcami.

— wozek dostarczony z butla z gazem i zaworem redukcyjnym.

— wymiary w mm (S x G x W): 980/1220 x 500 x h800, waga max. kg: 30

Okres gwarancji minimum: 24 miesigce

Blender barowy z elektronicznym panelem sterowania - Profesjonalny blender barowy idealny do koktajli typu
smoothie. Elektroniczny panel sterowania, min. 3 predkosci obrotowe, 3 programy automatyczne (35 s, 60 s, 90 s)
53 Blender 1sztuka | oraz funkcja "pulse". Dzbanek o pojemnosci mx. 2 1 z poliweglanu. Dzbanek z mozliwoscia myci w zmywarce.
Popychacz w komplecie.

Dane techniczne
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Wymiary (df; szer; wys): 20x23x52 cm
Zasilanie: 230 V

e Moc: 0.95 kW

e Pojemnos¢ pojemnika: max. 2 1
Okres gwarancji minimum: 24 miesiace

57

Witryna
chtodnicza

1 sztuka

Witryna ekspozycyjna chlodnicza przeszklona z 4 stron.
Wymuszony obieg powietrza. Oswietlenie LED. W komplecie 3 regulowane potki oraz pojemnik na skropliny.
Dane techniczne:

e  Wymiary (d; szer; wys): 42.8x38.6x96 cm

e Zasilanie: 230 V

e Moc: 0.16 kW

e Pojemnos$¢: max. 78 1

e Zakres temperatury: 0 do +12 °C

e Uktad chtodzenia: dynamiczny

o Kolor preferowany: srebrny
Okres gwarancji minimum: 24 miesiace




